— Kitchen & Sushi Bar —
Eat Fresh. Eat Ryce



~ Hier trifft moderne asiatische Kiiche l‘
A auf Fine Dining Atmosphire

Im RYCE verschmelzen authentische Aromen
Asiens mit moderner Eleganz. Von frisch
zubereitetem Sushi iiber aromatische asiatischen
Spezialitaten bis hin zu kreativen Gerichten vom heifsen
% ‘ Stein und Grill - jedes Gericht vereint Tradition |

und Innovation auf besondere Weise.

Ein Ort, an dem Gegensitze harmonieren:
Leichtigkeit trifft auf Tiefe, Authentizitat

auf modernen Stil.

Abgerunder wird das Erlebnis durch unsere Bar,

in der Signatur Drinks mit frischen Zutatenund feinen . = 7

Nuancen entstenen - stilvoll, ausdrucksstark und

harmonisch, raffiniert und perfekt abgestimmt auf die

Kiche. i -

RYCE ist mehr als ein Restaurant.

Es ist ein Erlebnis.
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START WITH RYCE

SUBREN

1.

CANH CHUA SOUP

Pikante rote Zitronengrassuppe mit Tomaten, Zucchini,

Champignons und asiatische Krauter
spicy red lemongrass soup with tomatoes,
champignons, zucchini, asia herbs

A. Huhn / Chicken

B. Tofu™ / Tofu

C. Garnelent / Shrimps
D. Lachs € / Salmon

COCO CURRY SOUP

Cremige Kokosmilchsuppe mit Champignons,
Tomaten, Zucchini und asiatische Krauter
creamy coconut milk thai soup with tomatoes,
champignons, zucchini and asia herbs

A. Huhn / Chicken
B. Tofu™ / Tofu
C. Garnelent / Shrimps

WANTAN SOUP P

Gefullte knusprige Wantantaschen mit Hahnchen
und Gemuse in kraftiger Gemuse Suppe, Krauter

Crispy filled wantans with chicken in a vegetables soup, herbs

PHO SOUP

Traditionelle vietnamesische Pho Nudelsuppe

serviert mit Sojasprossen, Limette, Koriander, Zwiebeln, Lauch
Traditional Viethamese noodle soup served with bean sprouts,

lime, cilantro, onion, springonion
Wahlweise mit:

A. Huhn / Chicken

B. Tofu™ / Tofu

C. Rind / Beef

5,50 €
4,90 €
5,90 €
5,90 €

5,50 €

4,90 €
590 €

590 €

5,50 €
4,90 €
590 €
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APETIZER
5. SWEET POTATO STICKS 5,90 €

Knusprig ummantelte SuBkartoffelsticks,
serviert mit herzhafter SUB Sauer SoBe
Crispy fried sweet potato sticks,

served with sweet chilli sauce

TRUFFEL PARMESAN FRIES 6,90 €
Knusrig goldene Kartoffelfries

mit Parmesan Schnittlauch

und Knoblauch Mayo

crispy golden potato fries with parmesan,

Sspring onion, served with garlic mayo

CRISPY WANTAN / 4stk 550 €
Knusprige hausgemachte Teigtaschen

geftllt mit Huhn und Gemuse,

serviert SUB Sauer SoBe

Crispy homemade pastry bags

filled with chicken and vegetables,

served with sweet chilli sauce

8. SPRING ROLLS / 2stk 550 €
Hausgemachte kusprige Fruhlingsrollen geftllt mit Hdhnchenfleisch
oder Tofu und Gemuse, Glasnudeln, Morcheln, Vinaigrette
Crispy springrolls filled with Chicken
or vegetables, served with lime fish vinaigrette

9. SOMMER ROLLS ( 2stk.)
Frische Sommerrollen gefullt mit Reisnudeln, Salat, Gurke, Minze,
serviert mit Lime-Fish-Vinaigrett
fresh sommerrolls filled with fresh salad, mint, carrot

A. Huhn / Chicken 5,50 €
B. Tofu™ / Tofu 520 €
C. GarnelenE / Shrimps 5,00 €
D. Lachs € / Salmon 5,90 €
10. EDAMAME 5,50 €

Gekochte Sojabohnen Snack, mit Salz serviert
Cooked soybeans, salted

11. RYCE HAP / sstk. 5,90 €
Gedampfte Reismehltaschen Dumplings
mit Garnelen oder Gemuse gefullt, mit Unagi SoBe
steamed rice flour bags filled with shrimp and vegetable, hoisin dip

b
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12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
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START WITH RYCE

BO LALOT / 3stk. 5,90 €
Rindfleischstreifen in Wildbetelblatt

gewickelt am SpieB gegrillt, Salat,

Lime-Fish- Vinaigrette

beef strips in wild betel grilled, with salad

and fish lime Vinaigrette

SATE SATE / 2stk 5,50 €
Gegrillte Hahnchenbrust SpieBe, Salat,

Sate, cremige ErdnussoBe

Chicken strips grilled, with salad

and creamy peanut butter dip

TORI KARAAGE 6,90 €
Japanische frittierte Hahnchenballchen

mit Chilli Mayo

Japanese fried chicken with Chilli Mayo

CRISPY GZYOZA 5stk 550 €
Knusprige Gyozas gefullt

und serviert mit Cocktailsauce

crispy gyozas, served with cocRailsauce

A. Huhn / Chicken
B. Gemuse / Vegetable

TOFU DREAM / 3stk. 550€ |
frittierte Tofuhappchen ummantelt \
in knuspriger Kruste,

serviert mit CocktailsoBe

crispy fried snacks coated in a crispy crust,
served with cocklail sauce

TEMPURA STICK / 2stk 6,90 €
Tempura Garnelen knusprig ummantelt,
serviert mit CockailsoBe

shrimp sticks, crispy crust with green sticky rice,
served with cocklail sauce

CRISPY VEGGIE / 5stk 5,50 €
frittierte Tofuhappchen ummantelt

in knuspriger Kruste,

serviert mit CocktailsoBe

Deep-fried tofu bites coated in a crispy crust,
served with cocklail sauce.




21.

22,

23.

SIGNATURE SALAD’S

MANGO BEEF 8,50 €
Mango Salat, gegrillte Rindfleischstreifen, frischer Mangostreifen,
verschiedene Krauter, Méhrenstreifen, asiatische frische Chilli,
Salatbett, gerostete Erdnusse und Rostzwiebel,

abgeschmeckt mit frischem hausgemachten Limetten Dressing
Mango Salad, with grilled beef strips, fresh mango strips,

different asian herbs, carrot strips, fresh chili,

roasted onions and peanuts, homemade fresh lime dressing

BANANA BLOOM 8,50 €
Bananenbluten Salat, zart geschnittenes Hahnchen,

frischen Bananenbluten Stengel. verschiedene Krauter,
Moéhrenstreifen, asiatische frische Chilli, Salatbett,

gerostete Erdnusse und Rostzwiebel,

abgeschmeckt mit frischem hausgemachten Limetten Dressing
Banana flower salad, with light chicken strips,

fresh bananaflower strips, different asian herbs, carrot strips,

fresh roasted onions and peanuts, homemade fresh lime dressing

AVOCADO COLE BEEF 8,50 €
Avocado Salat. gegrillte Rindfleischstreifen, Coleslaw,

frische halbierte Avocado on top, verschiedene Krauter,
Mohrenstreifen, asiatische frische Chilli, Salatbett,

gerostete Erdnusse und Rostzwiebel,

abgeschmeckt mit frischem hausgemachten Limetten Dressing
Avocado salad, with grilled beef strips, fresh coleslaw,

different asian herbs, carrot strips, fresh half avocado on top,

fresh roasted onions and peanuts, homemade fresh lime dressing

MANGO TOFU NOODLE 8,50 €
Brauner Glasnudel-Mango Salat, frische Mangostreifen,

saftige Glasnudeln, knusprige Tofuhappchen, versch. Krauter,
Moéhrenstreifen, asiatische frische Chilli, Salatbett,

gerostete Erdnusse und Rostzwiebel,

abgeschmeckt mit frischem hausgemachten Limetten Dressing
Mango, Glasnoodle Salad, fresh Mango strips, crispy tofu,

different asian herbs, carrot strips, fresh roasted onions

and peanuts, homemade fresh lime dressing
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30.

31.

32.

CRISPY RYCE

Wok- geschwenkter gebratener Eierreis, Pak Choi,
Zwiebeln, Chinakohl, verschiedenen Krautern, Erdnusse,
Rostzwiebel, SUB-Sauer-Sauce bei Auswahl von knusprigem
Wok-panned fried rice with eggs, pak choi, onions,

chinese cabbage, different herbs, peanuts, fried onions,

sweet and sour sauce if you choose crispy

Wahlweise mit:

A. Huhnerbrustfilet / Chicken breast 14,90 €
B. Rindfleisch / Roast beef 15,90 €
C. Bio Tofu™ / Bio tofu 13,90 €
D. GarnelenE / Shrimp 15,90 €
E. knuspriges Hahnchen P / Crispy chicken 15,90 €
F. knuspriges Ente P / Crispy duck 17,90 €
RED RYCE CURRY

rotes cremiges Curry mit verschiedenem Gemuse der Saison,
frischer Thai-Basilikum, verschiedene asiatische Krauter,
Erdnlsse und Rostzwiebeln. Jasminreis, Sojasprossen
creamy red curry with different vegetables of the saison,

fresh thai basilicum, different asian herbs, peanuts,

fried onions, Bean spround

Wahlweise mit :

A. Huhnerbrustfilet / Chicken breast 14,90 €
B. Rindfleisch / Roast beef 15,90 €
C. BioTofu™ / Bio tofu 13,00 €
D. Garnelen E / Shrimp 15,90 €
E. knuspriges Hahnchen ® / Crispy chicken 15,90 €
F. knuspriges Ente ° / Crispy duck 17,90 €
MANGO RYCE

Gelbe cremige MangosoBe mit versch. Gemuse der Saison,
versch. asiatische Krauter, Erdnusse, Rostzwiebeln, Jasminreis
creamy yellow mangosauce with different vegetables of the saison
herbs, peanuts, fried onions, jasmine rice

Wahlweise mit:

A. knuspriges Hahnchen P / Crispy chicken 14,90 €
B. knuspriges Ente P / Crispy duck 17,90 €

C. Bio Tofu™ / Bio tofu 13,90 €
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33.

34.

35.

GARLIC LEMONGRASS RYCE
Im \Wok- kurzgebratener Knoblauch, Chilli, Ingwer
und Zitronengras, versch. Gemuse der Saison, Jasminreis,

versch. asiatische Krauter, Erdnuisse, Rostzwiebeln, Schalotten

wok-short panned chilli, garlic, lemongras,

with different fresh vegetables of the saison, with jasminrice,
peanuts, fried onions and asian herbs, shallots

Wahlweise mit :

Huhnerbrustfilet / Chicken breast
Rindfleisch / Roast beef

Bio Tofu™ / Bio tofu

Garnelen E / Shrimp

Lachs salmon

knuspriges Ente P / Crispy duck

mmoOm>

PEANUT RYCE CURRY

Cremige Erdnuss- Kokos SoBe, frisches GemuUse der Saison,

14,90 €
15,90 €
13,90 €
15,90 €
15,90 €
17,90 €

Jasminreis, versch. asiatische Krauter, Erdntisse & Rostzwiebeln

creamy peanut coconut sauce with different fresh vegetables
of the saison, jasminrice, peanuts, fried onions and asian herbs
Wahlweise mit :

Huhnerbrustfilet / Chicken breast
Rindfleisch / Roast beef

Bio Tofu™ / Bio tofu

Garnelen E / Shrimp

knuspriges Hahnchen P / Crispy chicken
knuspriges Ente P / Crispy duck

mmooO e

RYCE'S SALMON

14,90 €
15,90 €
13,00 €
15,90 €
15,90 €
17,90 €

16,90 €

medium gegrilltes Lachsfilet in einer knuspriger Gewurzkruste

mit Sesam, Teriyakisauce, serviert mit Bananenblitensalat,

verfeinert mit SojasoBe, Rostzwiebel, Erdnlsse, asiatische Krauter

medium grilled salmon with fresh bana flower salad, cucumber,
tomato, roasted onion, peanuts and viethamese herbs,
teriyaki sauce on top and soysauce by side
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PHO NOODLES

RYCE PHO SOUP

Traditionelle Pho Nudelsuppe, kraftige Rinder- Huhner Brihe,

eingekocht mit Zwiebeln, Ingwer, Sternanis & Zimt, Sojasprossen,
garniert mit versch. Krauter, Koriander, Lauchzwiebel, Limetten, Chilli

traditional pho noodle soup delicious beef/chicken broth,

cooked with onions, ginger, star anis & cinnamon,

garnished different asian herbs, bean sprouds, extra chilli and lime

Wahlweise mit :

A. Rinderfiletstreifen / beef strips

B. Huhnerbrustfilet / chicken breat

C. Bio Tofu & Gemuse / Tofu & vegetable
D. Wok-geschwenktes / wok panned beef

RYCE FRIED PHO

14,90 €
13,90 €
13,00 €
14,90 €

Wok- geschwenkte gebratene Reisbandnudeln mit Eier, Pak Choi,
Zwiebeln, Chinakohl, Sojasprossen, versch. Krautern, Erdnuisse,

Rostzwiebel, SUB-Sauer-Sauce bei Auswahl von knusprigem
Wok-panned fried flat rice noodles with eggs. pak choi, onions,

chinese cabbage, Bean spround, different herbs, peanuts,
fried onions, sweet and sour sauce if you choose crispy
Wahlweise mit :

Huhnerbrustfilet / chicken breast
Rindfleisch / roast beef

Tofu / tofu

Garnelen / shrimp

knuspriges Hahnchen / crispy chicken
knuspriges Ente / crispy duck

Mmoo w>

MIXED PHO

exotisch wurziger Reisbandnudelsalat

mit heiBem Wok-geschwenktem Gemuse,
frischem Salat, Koriander, ErdnUssen, Rostzwiebel,
viethamesischen Krautern, Sojasauce

Exotic rice noodle salad with wok-panned seasonal vegetables,

fresh salad.cucumber, coriander, peanuts, fried onions,
vietnamese herbs, soy sauce

Huhnerbrustfilet / chicken breast
Rindfleisch / roast beef

Bio-Tofu / Bio tofu

Garnelen / shrimp

knuspriges Hahnchen / crispy chicken
knuspriges Ente / crispy duck

TMoOO®>

14,90 €
15,90 €
13,00 €
15,90 €
15,90 €
17,90 €

14,90 €
15,90 €
13,90 €
15,90 €
15,90 €
17,90 €



44.

45.

46.

BUN NOODLES

BUN BO NAM BO B¢M 16,90 €
Im ok herzhaft geschwenktes, medium Rumpsteakstreifen

mit Knoblauch und Zitronengras auf Reisnudeln

verfeinert mit Krautern, auf frischem Salatbett, Rostzwiebel, ErdnUsse
abgeschmeckt mit frischem hausgemachten Limetten Dressing
medium rump steak strips in wok panned with garlic and lemongrass

on rice noodles refined with herbs, on fresh salad, fried onions

and peanuts, refined with fresh homemade lime dressing

BUN TOFU NAM BO B¢M 13,90 €
Im Wok herzhaft geschwenktesr frischer Tofu mit Knoblauch

und Zitronengras auf Reisnudeln verfeinert mit Krautern,

Brokkoli, auf frischem Salatbett, Rostzwiebel, Erdnlsse

abgeschmeckt mit frischem hausgemachten Limetten Dressing

tofu pieces wok panned with garlic and lemongrass

on rice noodlles refined with herbs, on fresh salad,

fried onions, peanuts, refined with fresh homemade lime dressing

BUN NEM M 13,90 €

knusprige hausgerollte Fruhlingsrollen geflllt mit Glasnudeln

und Gemuse, Morcheln. Karottenstreifen auf Reisnudeln

und frischem Salat, dazu Krauter und Nuoc-Mam-Sauce

crispy homemade springrolls, flted with glasnoodle, vegetables,
mushroom, on ricenoodle and fresh salad, cucumber,

tomato, homemade nuoc-mam-sauce

Wahlweise :

A. Huhnerfleisch / Chicken
B. Gemuse & Tofu™ / vegetables & tofu

BUN BO LALOT 15,90 €
5 Rindfleischstreifen in Wildbetelblatt gewickelt

und mit Paprika gegrillt, auf Reisnudeln, frischem Salat,

Gurke, Tomate, Rostzwiebel und Erdnusse, asiatische Krauter

Beef strips rolled in wild betel grilled with paprika,

on rice noodle, with fresh salad, cucumber, tomato,

roasted onion, peanuts and vietnamese herbs
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UDON NOODLES

47. UDON SOUP 14,90 €

Jjapanische herzhafte Weizen Udon Nudelsuppe,

kraftige Huhnerbrihe verschiedenem Gemuse, Pak-Chol,
Sojasprossen, mit knusprig panierten Wantans,

asiatische Krauter, Rostzwiebeln

Japanese udon noodlesoup with crispy fried wantans,
different vegetables of the saison, pakchoi,

different asian herbs, fried onions

WOK UDON

japanische herzhafte Weizen Udon Nudeln, Wok- geschwenkt

mit versch. Gemuse, PakChol, hausgemachte herzhafte dunkle SoBRe
versch. asiatische Krauter, Erdnusse und Rostzwiebeln, Sellerie
Japanese udon noodle with different vegetables of the saison,
pak-choi, celery, different asian herbs, peanuts; fried onfons
Wahlweise mit :

A. Huhnerbrustfilet / Chicken breast 14,90 €
B. Rindfleisch / Roast beef 15,90 €
C. BioTofuM / Bio tofu 13,00 €
D. GarnelenE / Shrimp 15,00 €
E. knuspriges Hahnchen P / Crispy chicken 15,90 €
F. knuspriges Ente P / Crispy duck 17,00 €
UDON CREAMY BOWL

Jjapanische herzhafte Weizen Udon Nudeln,

mit cremiger SoBen auswahl: rotes Curry | ErdnusssoBe | MangosoBe,
auf frischem Salatbett, wok- geschwenktes GemuUse,

versch. asiatische Krauter, Erdnusse, Rostzwiebeln, Sellerie
Japanese udon noodle with different vegetables of the saison,

fresh salad different asian herbs, peanuts, fried onions,

choose with: red curry | peanut sauce | mango sauce

Wahlweise mit:

A. Huhnerbrustfilet / Chicken breast 14,90 €
B. Rindfleisch / Roast beef 15,90 €
C. BioTofu™ / Bio tofu 13,90 €
D. GarnelenE / Shrimp 15,90 €
E. knuspriges Hahnchen P / Crispy chicken 15,90 €
F. knuspriges Ente P / Crispy duck 17,90 €
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51.

52.

53.

54.

55.
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VEGETARIEN / VEGAN

TOFU NAM 13,90 €
Wok- geschwenkter Tofu mit Champignons, Morcheln,

verschiedenes Gemuse, Cashewnusse, Tomaten,

Rostzwiebel, Erdnusse, frische asiatische Krauter, Jasminreis

Wok- paned Tofu with shamoianons, different vegetables,

Jasminace, roasted onion, peanuts, vietnamese herbs, cashew nuts

KHO TO 13,90 €
geschmorte Tofutaschen, gefullt mit Pilzen, dazu VeganesoBe,

serviert im Tontopf, verschiedenes gedampftes Gemiuise,

asiatische Krauter, Erdnlsse und Rostzwiebeln, Jasminteis

Braised totu pockets fuled with mushrooms, with vegan sauce,

served in a clay pot, yarous steamed vegetables,

various Asian herbs, neaouts and fried goions, rice

SALTED TOFU 13,90 €
knusprige in einer Salz-Pfeffer-Kruste

ummantelt frittierte Tofuhappchen, auf Jasmineis, frischem Salat,
Gurken, Tomaten, Limetten Dressing, Erdnusse und Rostzwiebel

Crispy in salt penper marinedet tofu prfeces, on jasmiorice. large salad.
susumber, tomato, frech Like-fish dressing, roasted anion, peduts

VEGGIE CHICKEN 14,90 €
vegetarisches Huhnerfleisch,

aus gold wok-geschwenktem Seitan, mit versch, Gemuse,

veganer Chop Suey SoBe, verfeinert mit Cashewnussen,

Erdnlsse und Rostzwiebeln, Jasminreis

vegetarian, chicken breast based on Seitan. wok panned

with different vegetables of the Saison, soysauce,

refines with cashew nuts, peanuts and roasted onion

VEGGIE DUCK 15,90 €
vegetarische knusprige Ente Kross,

aus gold wok-geschwenktem Seitan,

mit versch, Gemuse der Saison, veganer Chop Suey SoBe,

Erdnlisse und Rostzwiebeln, Jasminreis

vegetarian, crispy duck based on Seitan, wok-panned

with different vegetables of the saison, soysauce, peanuts, roasted onion

VEGGIE SHRIMP 15,90 €
vegetarische knusprige tempura shrimps,

mit versch. Gemuse der Saison, veganer Chop Suey SoBe,

Erdnlsse und Rostzwiebeln, Jasminreis

vegetarian crispy shrimp, wok-panned with different vegetables

of the Saison, soy sauce, peanuts and roasted onion
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SIGNATURE SPECIALS

60.

SPECIAL

WOK PINEAPPLE PP 19,90 €
Wok geschwenkte herzhafte Calamaris

ODER Roastbeef verfeinert mit

frischer Ananas, Sellerie, Zwiebeln, Karotten
verfeinert mit Lauchzwiebeln, Rostzwiebel
und Erdnusse, asiatische Krauter

wok-panned calamari OR roastbeef

refined with fresh pineapple, celery,

onions, carrots, topped with spring onions,

fried onions and peanuts, Asian herbs
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SIGNATURE SPECIALS

GRILL PLATE

61.

62.

63.

64.

65.

GRILL SALMON 20,90 €
gegrilltes Lachsfilet mit Knoblauch, Chilli, Ingwer gewrzt

dazu verschiedenem Gemuse, in TamarindensoBRe

mit frischem Salatteller als Beilage,

serviert auf einer heissen Steinplatte, mit Reis

grilled salmonfilet seasoned with garlic, chilli, ginger

and different vegetables, in tamarinden sauce and rice

served on a hot stone plate

GRILL STEAK SPECIAL 21,90 €
Premium Steak mit wok-geschwenkten Zuckerschoten,

Champignons, frischer Bambus und Paprika, in herzhaft braten SoBe,
dazu Reis, serviert auf einer heiBen Steinplatte

Premium steak, with woR-panned sugar peas, mushrooms,

fresh bamboo and peppers, in hearty frying sauce,

served with rice,served on a-hot stone plate

GRILL BEEF LUC LAC 18,90 €
traditionell vietnamesisches gewdurfeltes Rib Eye Rindfleisch

herzhaft WOK- geschwenkt mit frischen Zwiebeln

und frischer Paprika mit Reis, serviert auf einer heiBen Steinplatte
traditionell vietnamese diced rib eye beef with onions

and red pepper, with a fresh avocado salad,

served on a hot stone plate

GRILL SHRIMP 20,90 €
gegrillte knusprige Riesengarnelen mit Ingwer gewrzt

in dunkler SoBer, verschiedenem Gemuise

serviert auf einer heissen Stein Platte mit Reis

grilled big Shrimps with garlic in dark sauce

with different vegetables, served on a hot stone plate and rice

GRILL DUCK 18,90 €
Wok-geschwenkte GemuUse Explosion der Saison

in Chop Suey SoBe, on Top knusprige Ente Kross

auf heisser Stein Platte serviert, extra Schale Jasminreis

much different vegetables of the season on chop suey sauce,

on top crispy fried duck on hot stone plate, rice extra
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71. CRISPY BANANA 5,90 €
Knusprig panierte Banane, Vanille Eis,
Honig & Sesam
Crispy breaded banana, vanilla ice cream,
honey & sesame seeds

72. SESAM HONEY BALL 5,90 €
Knusprige Klebreiskugeln, stiBe Bohnenpaste,
Honig & Sesam
Crispy sticRy rice balls, sweet bean paste,
honey & sesame seeds

73. MANGO STICKY RYCE 6,90 €
Klebreis, frische Mango, Kokosmilch, Sesam
SticRy rice, fresh mango, coconut milk, sesame seeds

MANGO STICKY RICE






SUSHI LOVE

MAKI ROLLS

100.

101.

102.

103.

104.

105.

106.

110.

111.

112.

Kanpyo

Japanische gekochte
und marinierte Kurbis
Japanese cooked

and marinated pumpkRin

Kappa

Gurke / cucumber
Avocado

O. Shinko
eingelegter Rettich
pickled radish

Aspupara.
Spargel / asparagus

Seto Maki
Mango, Philadelphia
Mango, Philadelphia

Sake

Lachs / salmon

Tekka
Thunfisch / tuna

Midori
Garnelen Tatar, Avocado
Prawn tartare, avocado

Ebi Tempura
Frittierte Garnelen mit Teig
Deep-fried shrimp in batter

390 €

390 €

390 €

3,50 €

4,00 €

4,00 €

5,00 €

5,50 €

5,00 €

6,00 €
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INSIDE OUT

200.

201,

202,

203.

204.

205,

206.

207.

208.

209.

210.

Fire 1.O.
Lachs, Gurke, Sesam
Salmon, cucumber, sesame

Ebito 1.O.
Garnelen Tatar, Gurke, Tobiko
Prawn tartare, cucumbet, tobiko

Fire Mango |.0O.
Lachs, Mango, Philadelphia
Salmon, mango, Philadelphia

Pikira 1.O.
Pikanter Thunfisch, Avocado, Sesam
Spicy tuna, avocado, sesame

Unakyu I.O.
SuBwasseraal, Gurke, Sesam, Unagi
Freshwater eel, cucumber, sesame, unagi

Philadelphia Black Tiger
Black Tiger Garnelen, Avocado, Frischkase, Sesam
Black tiger prawns, avocado, cream cheese, sesame seeds

Toriko 1.O.

Hahnchen Tempura, Avocado, Philadelphia,
SesamsoBe, gerostete Erdnusse

Chicken tempura, avocado, Philadelphia cream cheese,
sesame sauce, roasted peanuts

California I.O.
Surimi, Gurke, Avocado, Tobiko, Flugfischkaviar
Surimi, cucumber, avocado, tobiko, flying fish caviar

Ryce Love |.O.
Tempura Garnelen, Avocado, Sesam
Tempura shrimp, avocado, sesame

Sayuri |.O.

Gruner Spargel, Rucola, Philaldephia, Sesam
Green asparagus, arugula,

Philadelphia cream cheese, sesame seeds

Fire Avocado I.O.
Lachs, Avocado, Sesam
Salmon, avocado, sesame

8,90 €

9,90 €

9,90 €

8,90 €

8,90 €

10,90 €

8,90 €

790 €

9,90 €

9,90 €

8,90 €



K e s

SUSHI LOVE

NIGIRI (2 Stk.)

300.
301.
302.
303.
304.
305.
306.

307.

308.

Little Fire Lachs / Salmon

Pinky Nigiri Thunfisch / Tuna

Tuna Tatar Thunfisch Tatar / Tuna tartare
Avocado

Ebito Black Tiger Garnelen / Black Tiger Prawns
Asupara Spargel / asparagus

Inari
frittierter, marinierter Tofu / deep-fried marinated tofu

Unayu

gegrilltes SUBwasseraal / grilled freshwater eel

Kani Krebsfleischimitat / imitation crab meat

RYCE BIG ROLLS

500.

501.

502.

503.

504.

Fire Crunchy
Lachs, Gurke, Avocado, Frischkase
Salmon, cucumber. avocado, cream cheese

Pinky Maguro Crunchy
Thunfisch, Gurke, Lauchzwiebeln, Frischkase
Tuna, cucumber, spring ohions, cream cheese

Tiger Attack Crunchy
Garnelen, Avocado, Gurke, Frischkase
Shrimp, avocado, cucumber; cream cheese

KFC Crunchy Roll
gebackenes Hahnchen, Gurke, Lauchzwiebeln, Frischkase
baked chicken, cucumber, spring onions, cream cheese

Veggie Crunchy
Gurke, Avocado, Lauchzwiebeln, Spinat
Cucumber, avocado, spring onions, spinach

5,00 €
5,50 €
6,00 €
4,50 €
5,00 €
4,00 €
4,50 €

5,00 €

5,00 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €



SUSHI'T OVE

SPECIAL ROLLS 4 StK. 3 Stk.

800. Baby Crayfish PBCKALF] 800€ 1550€
Pikanter Garnelen Tatar mit Babyspargel.
obendrauf flambierter Lachs, Lachstatar
Crayfish tartare with baby asparagus,
flambeed salmon on top, salmon tatare

801. Ryouri Rainbow P&ALFK 800€ 1550€
Gemuse Tempura, Philadephia,
obendrauf mit Lachs, Tuna, Garnelen
Vegetable Tempura, cream cheese
topped with salmon. tuna, schrimp

802. Devil Inside PAFKG] 850€ 1590¢€
Lachshaut, Babyspargel, Philadephia,
obendrauf flambierter Lachs, Lachstatar
Salmonskin, baby asparagus, cream cheese

f" " topped with flambéed salmon, salmon tatare

“ K
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SUSHI LOVE

SPECIAL ROLLS

803.

804.

805.

806.

807.

808.

Amazing Friendship P&AtFKJ

Lachs, Avocado, Frischkase,

obendrauf Aal, flambierter Lachs, Lachstatar
Salmon, avocado, cream cheese,

topped with eel, lambeéed salmon, salmon tartare

Last Warrior PALFK

Lachshaut, Aal, Avocado, obendrauf Lachs
Salmonskin, eel, avocado, topped with salmon

Little Fire AtBDFKO

Ebi Tempura, Avocado, Frischkase,
obendrauf Thunfisch-Tatar

Schrimp Tempura, avocado, credm cheese,
tuna tartare on top

Darkness Tiger A*BDFKO

Ebi Tempura , Avocado, Philadephia,
obendrauf gerillte Aal und UnagisoBe
Schrimp Tempura, avocado, cream cheese,
grilled eel and unagi sauce on top

Pinky Tiger °PAtFKJ

Ebi Tempura, Avocado, Philadephia,
obendrauf flambierter Lachs

Ebi Tempura, avocado, cream cheese,
topped with flambéed salmon

Special Avocado Dream 9KAtF
Lachs, Gurken, Schinko Philadephia,
obendrauf Avocado

Salmon, cucumber, radish, cream cheese,
avocado on top

8,50 €

8,50 €

8,50 €

9,00 €

8,50 €

8,50 €

15,90 €

15,90 €

15,90 €

16,90 €

15,90 €

15,90 €
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SUSHI LOVE

RYCE SUSHI TOWER MENU

401.

402.

403.

404.

405.

407.

409.

410.

Maki Love
6 Tekka Maki, 6 Sake Maki, 6 Avocado Maki

Big Salmon Menu

4 Lachs Nigirl, 6 Lachs Maki,

6 Lachs Avocado Maki, 8 Lachs Avocado |.O.,
8 Lachs Tatar Roll, 8 Mini fried Lachs Maki

Sweetie I.0O.
8 Sake 1.0, 8 Tuna 1.O., 8 California |.O.

Pinky
2 Nigiri Lachs, 6 Lachs Avocado Maki,
8 Lachs Avocado Roll, 8 frittierter Lachs Maki

Attack Crunchy
6 Sake Tempura, 6 California Tempura,
6 Tuna Kappa Tempura

. Happy Chicken

6 Chicken Maki, 8 Chicken 1.0,
2 Nigiri Chicken

Happy Vegan
6 Kappa Maki, 6 Avocado Maki, 8 Kappa 1.0.,
6 Futo Shinko, Kappa

. Ryce Aiko Veggie

2 Inagi Nigiri, 2 Tamago Nigjiri,
6 Avocado Maki, 6 Kanpyo Maki

Ryce Yukari Veggie
6 Kappa Maki, 6 Tamago Maki,
6 Avocado Maki, 6 Kanpyo Maki

Ryce Sakai Veggie

6 Futo Roll Veggie ( Gemuse im Tempura Teig)
6 Kappa Maki, 6 Avocado Maki,

8 1.0. Kappa, Avocado, Inagi

12,50 €

49,50 €

20,90 €

24,50 €

22,90 €

18,90 €

17,90 €

15,90 €

15,90 €

20,00 €
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SUSHI LOVE

SASHIMI A'STK

600. Lachs SashimiP® 850€ 16,00€
Scheiben vom Lachs
Slices of salmon

601. Maguro Sashimi® 9,00 € 17,00 €
Scheiben vom Thunfisch
Slices of tuna

602. Love Set SashimiP 05k 19,90 €
Scheiben vom Lachs & Thunfisch
Slices of Salmon & Tuna

603. Premium Mix Sashimi PNoPQEB 10 Stk 31,00 €
gemischte Sashimi: 2 Lachs, 2 Thunfisch,
2 Ebi, 2 Oktopus, 2 Jakobmuschel
Mixed sashimi’ 2 salmon, 2 tuha, 2 shrimp,
2 octopus, 2 scallop

RYCE PLATTEN

Jeden Tag prasentieren wir Ihnen frische Kreationen,

inspiriert vom Chefkoch und fantasievoll angerichtet.

Ein Genusserlebnis flur den Gaumen mit etwa 22 Stuck pro Person.
Speziale Rollen sind dabei und Sie bekomen

eine Miso Suppe (Lachs oder Tofu) dazu

Every day, we present fresh creations,

inspired by the chef and imaginatively presented.

A culinary delight, with approximately 22 pieces per person.

Special rolls are included. and you'll receive

a miso soup (salmon or tofu) to go with it.

P1. PLATTEFUR1 27,00 €
P2. PLATTEFUR2 52,00 €
P3. PLATTEFUR3 85,00 €

P4. PLATTEFUR4 105,00 €
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DRINKS

Vietnamese
Iced Coffee
Ube
Iced Latte

Iced Coconut Latte
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900.

901.

902.
903.
904.
905.
906.

907.

910.
O11.
912.

913.

920.

921.

922.

923.

924.

925.

926.

DRINKS

HOMEMADE FRESH LEMONADE
Limonaden, mit frischer Minze, frischer Limette,
hausgemachter Rohrzucker

Lime Lemonade
Maracool

Aloha

Yuzu Dream
Immun Splash
Holunder Dream
Melon Flush
Fresh Berry

FRESH ICED LATTE
Latte Getranke mit Kuh- oder Hafermilch

Vietnamese Iced Coffee
Coconut Iced Latte

Ube Iced Latte

Matcha Iced Latte

FRISCHER WARM TEE
Frische Tee's mit frischen Zutaten:
Ingwer Orangen Tee
Ingwer Limette Minze Tee
Ingwer Erdbeer Tee
Kumquat Tee

Minz Limetten Tee

a 3
Gruner Tee Kannchen / small pot
Jasmintee Kannchen / small pot

6,90 €

6,90 €

4,90 €




V4
ce S
DRINKS

LASSI

930.

931.

932.

933.

934.

Mango Lassi 6,90 €
Cremiger Mango Lassi, mit Natur Joghurt,
frische Mango, Milch

creamy mango lassi, yoghurt, fresh mango. milk

Coconana 6,00 €
Kokosmilch, frische Banane,

Natur Joghurt, Milch, Kokosflocken

creamy coconut, banana lassi, yoghurt,

fresh banana, coconutmilk. coco flakes

Rasberry Butter 6,90 €
Cremiger Himbeer Mandel Lassi Buttermilch,
Milch, frische Himbeere, Mandelplattchen
creamy raspberry almond lassi, yoghtirt,

fresh raspberry, buttermilk, milk, almond

Avocado Lassi

Cremiger Avocado Lassi, frische Avocado, Milch,
Kokosmilch, gesuBte Kondensmilch

creamy avocado lassi, yoghurt. fresh avocado, milk,
sweet condensed milk

Watermelon Kiss

Cremig gemixte frische Wassermelone

mit Lycheesaft und Eiswurfeln

creamy mixed fresh watermelon with lychee juicy & crush iced

SOFT DRINKS

940. Coca Cola 2,80 €
941. Fanta 280 €
942. Sprite 2,80 €
943. Elephant Bay

944.
945.

946.
947.
948.

Lemon | Peach | Mango | Blueberry | Pomegranate -
Fritz Kola
Fritz Kola Zuckerfrei

Ginger Ale
Tonic Water
Bitterlemon

6,90 €

6,90 €

380€
380€
3,80 €

4,20 €

4,20 €
4,20 €

280 €
280 €
2,80 €



K ee s

DRINKS
SAFTE & SCHORLE
950. Apfelsaft 2,90 € 4,50 €
951. Maracuja Nektar 290€ 450¢€
952. Mango Nektar 290€ 450€
953. Cranberry Nektar 290€ 450€
954. Orangensaft 290€ 450¢€
955. Ananassaft 290€ 450€
956. Lycheesaft 290€ 450€
957. Wasser still / classic 2,90 €
058. Wasser still / classic 0,/ 6,90 €
COCKTAILS rchd na
960. Aperol Spritz 7,90 €
961. Mojito 7,90 €
962. Gin Tonic 7.90 €
963. Gin Gin Mule 7,90 €
964. Moscow Mule 7,90 €
965. Wildberry Lillet 7,90 €
966. Pornstar Martini 7,90 €
967. Lychee Sour 7,90 €
968. Hugo Holunder Spritz 7,90 €
969. Pina Colada - 7,90 €
COLD BEER LIN
g970. Tiger vom Fass 0 3,90 €
@ 4,90 €
971. Carlsberg vom Fass Ol 3,90 €
0 4,90 €
972. Erdinger Hefe | Dunkel | Alkoholfrei | Kristall 0.5 4,90 €
973. Saigon Bier 033 3,90 €

974. Tiger Bier .35 3,90 €



980.

981.

982.
983.

984.

985.
986.

DRINKS

WINE O'CLOCK

Grauburgunder trocken / dry
Sauvignon Blanc trocken / dry
Merlot Rose

Merlot trocken / dry

Wein Flasche

PROSSECO

Prosseco Frizzante Scavi
Prosseco Frizzante Scavi




Zur Information

Sehr geehrte Kunden,

elnige unserer Speisen und Getranke enthalten Zutaten,

die bei manchen Menschen allergische Reaktionen auslésen kénnen.

Sie kennen Ihre Allergien am besten. Da uns lhre Gesundheit am Herzen legt,
haben wir einen Informationordner mit den kennzeichnungspflichtigen
Allergenen zusammengestellt.

Bei Fragen stehen lhnen unsere Mitarbeiter gerne zur Verfugung.

Hinweis: Trotz groBtmaoglicher Sorgfalt bei der Herstellung kénnen neben
den angegebenen Allergenen in unseren Speisen auch Spuren von anderen
Stoffen oder Erzeugnissen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen.enthalten sein.

Zusatzstofie:

1. Farbstoff, 2. Konservierungsstoff, 3. SiBungsmittel, 4. Koffeinhaltig,
5. Sauerungsmittel, 6. Stabilisator, 7. Antioxidationsmittel, 8. Chininhaltig,
9. Taurin, 10. Geschmacksverstarker, 11. Enthalt eine Phenylalaninquelle

Allergene:

A Glutenhaltiges Getreide, H Schalenfriichte,
A1 enthalt Weizen, I Sellerie,

A2 enthalt Roggen, J Senf,

A3 enthalt Gerste, K Sesamsamen,

B Krebstiere, L Schwefeldioxid und Sulphite,
& Eier, M Lupinen,

D Fische, N Weichtiere

E Erdnlisse o Garnelen,

F Sojabohnen, P Tintenfisch,

G Milch, Q Oktopus

Alle Speisen mit Reis und Soja SoBe enthalten Glutenhaltiges Getreide
(Weizen, Roggen, Gerste)!

Alle Preisangaben sind in EUR, inkl. MwSt.
Alle Angaben ohne Gewahr! Bilder dienen nur zur Dekoration
und sind der Abbildung ahnlich



ReinhardtstraBe 44
10117 Berlin

Tel.: 0302 4020 891
Whatsapp: 0152 5755 1257

Offnungszeiten:

Montag - Freitag:

11:00 - 22:00 Uhr
Samstag, Sonntag & Feiertag:

12:00-22:00 Uhr

Email: ryce kitchen@gmail.com



